TENUTA peLLE TERRE NERE

Etha Rosso DOC
Moganazzi

Appellazione: Etna Rosso D.O.C.

Prima annata prodotta: 2017

Area di produzione: contrada Moganazzi, comune di Castiglione di Sicilia (Catania)
Varietale: 100% Nerello mascalese

Estensione della vigna: 2 ha

Resa per ettaro: 5 ton/ha

Caratteristiche del suolo: profondo, soffice con cenere vulcanica mista a piccole pietre nel primo metro
quindi un profondo strato di rocce composte da pomice vulcanica e basalto

Esposizione: versante nord Etna, 700-750 metri s.l.m.

Eta media delle viti: tra i 70 e gli 80 anni

Tipologia di coltivazione: alberello

Vendemmia: seconda decade di ottobre

Vinificazione: fermentazione alcolica a temperatura controllata (28-30° C). Imbottigliato dopo 14 mesi di
permanenza in legno, principalmente barrique.

Affinamento: fermentazione malolattica e affinamento in barrique di rovere francese
Colore: rubino intenso

Profumo: intense, complex, full bodied, black fruits, richly floral

Sapore: ample, velvety and of creamy persistence, spicy

Abbinamenti: meat, seasoned cheese

Temperatura di servizio suggerita: 17-18° C

Alcohol %: 14.5 %

Annual production: 4.000 bottles (0,75 1)





